Als Bisonzuchter ein Pionier im Westerwald

Wirtschaft Kai Boller aus
Hundsdorf will Zuche
zum Haupterwerb
machen - Landwirt
dffnet Hofladen im
Dezember

Yon wnserer Redakteurin
Stephanie Kihe

B Hundsdorf. Das Fleckchen Ende,
il dem Landwirt Kal Boller mat
spaner Famdble lei, 15t mehr als
idyllisch. Der Aussiedleshel liegt
aul den Anhéhen von Hundsdoof
uid der Blick schweift vom maben-
sthen Fochiwerkhaus der Bollers
uber das mm Tal g(-lm:pcn{r kleime
Weosterwald-Dorf, Ober Walder,
Felder und sanfie Anhihen. Fa st
wig Urlaub, Soanénblumen und
Lavendel I:-l'i."nhe-n. “"{'.-:p{'n SUTTE.
Ein schamen wl aan dumpfes,
grollendes Schnaufen Ganz leise
Der Alem stockl. De grofie Bison-
lerd e des Landwirts okt grmﬁl_‘h-
uck an der Tomrasse der Familie
vorbai, Die Herde mit ihren mos-
gulosen, dbermannsgraben Tieren
mit [hrem dunkelbraunen, zofteli-
gen Fell und den sanftmitigen Au-
Jen ist sin imposanfer Anblick
Fehlen our noch die Cowboys. Und
the Indianer. Der Wilde Wesien
matten in Fundsderl,

Kai Boller ist im Westerwald ain
Fomier; Vor finf Jabhren hat der
Landwirt mil der Biscnzaocht he-
gonnen. ,Wir haben mit acht Tieren
angelangen. Heole umbassl die
Herde 60 Tiere, darunter 16 Bson-
kilber®, saqt Boller stolz. Der £6-
Jihrige lahnt an einem Holzpfosten
des elektrischen Weiderauns, der

Landwiart Kai Bollar aus Hundsdorf ist stolz auf seine Bison-Herds. Dev 46-)dhrige will die Bison- Produkte vom Sonnankofin der Region vermarkten. rouws kike

dak I3 Hektar grofie Areal umegibt,
aul dem die Beons m Sommer wie
i Winter wesden Kai Baller isl des
einnge Walker Anbislér von Bison-
produkten in der Reqgion Sein Ziel:
Der Oko-Landwirt will die Bmon-
#ucht in dan kommenden Jahren
willien  ausbauwen  ung
zum lukrativen Haupd-
erwerb machen. Spi-
iestens wm Dezember,
penkilich um Weih-
nachbqeschift, will der
Landwirt direlt noban
dem oftenen Stall der

ler, Aueh will er dberlegen, welche
regioialen Pradukle & noch mm
Halladen auf seinem Somnenhol
anbielen wird.

Vor qul sieben Jahren hal der
gelemte Landwirt den Bauernhof
dir Bitern in Hundsdord, die Milch-
wirtschalt  batrieben,
ibernommen, Doch
Haller  werkaufte die
kilchkihe « D
Milkchpress warén im
Eeller. Zudem waren
hohe Inyvestitinnen natig
gewesen, umn i gefor-

Blgons einen Holladen . derfen  Qualitdtsstan-
aridinen, in dem Bison- Bigonssindrobust-  dards zu edfiillen®, sagt
Fleisch und Bison-Wurel  ikrFleischistpesund.  er im Ruckblick. ,Die
verkaufl warden. Bis Bisons bolen sich als

dehin haben er und seine Frao viel
i lune JWir missen die alte Mhlch-
Edche horrichben ued uns um die
Vermarktung kimmern®, sagt Bol-

Gesund: Bisonfleisch enthilt kaum Cholesterin

LHseallersch st neben Bentior-
feisch das pesindeste Fleizch, das
@5 weltweit @ibt”, betant Landwirt
und Bisanhalver £ai Boller aus
Hussdschorf. In der Tat zikit Bison-
fleisch zu den gesindesten
Fleischamen. Denn &4 ist fettarm
urkd enthakt mur weakg Chobestenin
130 Gramm Bisonfleisch enthalten
mu e 40 Bhlhgramm Chalastann und

3 Gramm Fett. Tum Vergeich: 100
Gramm Bindfleisch enchalies 55
Milligramm Chaolasterin (Huhn: 72,
Screvain: B5) und 14 Gramem Setl
{Huhn; 7, Schwein: 163, Kaum ein
anderes Fleisch enthale zudem so
viele Nihretofie Dee hehen Anteile
an bgcht aufspaltbaren Eivwefen,
Yilarmonen, Theamen, Edén, Jink
ufid Lalen machen Bidanfleiich ge-

quie Allemative an. Auch wenn es
noch abn Zuschussgeschdlt ist*, sagt
&r nuchitern, Boller lebl séine Bi-
some, Auf die Tdee, diese seltenen

sundbestiech schr wertwall. Manche
Wiisenschaftler soufen Bisonfleisch
als krebsvarbeugend #ir, weil ga-
rade Salen die Kirperzellen dors
beserzt, wo sich sonst Ferte und
Cifrstoffe ablagern. Zudem wird o2
zur Therapie flr Herrpamenten

e plotilen, weil s dea niedn giten
Cholitiennwert aller Fletschsomen
aubepiyt LT

Tizre pu halten, kam der lelden.
schaftliche Maturliebhaber aach
darch i Westem-Treffen. die der
Deutsche Weslernburnd  seit  gut
wel Jahraehnten auf den Wit
Nachen der Bellers veranstaliet und
dies well Ubar die Region hinsus be-
kannt snd. ,Ich habe
wan Falble fir die Pia-

~Bisonfleisch

Maizfuiter verzachtet der Bawer b |
wusel, Dann winde die bast owar

schoelley gehen, aber ich sclze aul
Crualitél*, betont 21,  Das Bigon-
Mesch enthalt somit ein Viertel we
niger Wasser els nommalss Rind-
fleisch*, sagt Boller. Doch das kos
fat seinen Preis: Bisan-
fleisch i=t etwa ein Dirit-

mierzedt und fir die Bi- - fel teurer als  Rind-
sons®, sagt Boller. ist nehen fieisch. |
Bisons sind wun- Rentierfleisch Mit  aosdrivcklicher
lrmd'-ichm:-. robuste und ¢ gejﬁﬂdﬁt: Sondergenehmiqung
widerstandsfahige Tie- = tes  Hreisvetennhram-
Fleisch, das es ol .

e e vertragen Tem-
peraturen bis minws 3
Grad®, erlintert  der
Landwirt. Voa Jahr zu
Jahr hal Boller vom ei-
nem Bisonzochier bei Kamerslau-
term neue Jungtiere darugekaaft
Dock auch die eigenen Baonkihe
kalben lm o Prihjahr, Wurde die
Herde wor vier Jahrem dureh die
Blavzungenkrankheit noch gehong
dezimiert, s0 wochs she aul inzwi-
schen wieder 60 Tiere an. Erst nach
etwa vier Jahren Aukrechl werden
digr There geschlachtet e blus-
keln kinnen somit langsam wach-
=&, Dadurch hat das Fleisck eimne
gule Qualitat und ist sehr zart®, ar-
klarl Beller. e Bsons bekommen
bei den Bollers keine hasilifen,
sondern Iressen Gras und Heu von
konireliorten Oko-Flachen uond
imnken Fnschwasser. Auch auf

weltweit gibr.”

Landhwrt Kai Boler
& Hundsdorn

tés darf der Landwirl
die Bisons auf der Wei-
de schieben. D¢ There
haben dadurch keinen |
Verladesiress und sind |
schon tof, bevor der Knall sriont,
well die Kugel schoeller 51 als dar
Bchall®. erlautert Boller. Cin be-
freundeter  Meizgermeister  aus |
Mauort verarbeitel und verpacki
das Fleisch und stellt auch zahlnei- |
che Wurstsooten her, Wir werden |
Bizon-Braten. Rouladen oder Stoak
anbieten®, sagl Boller. Auch wviele |
Wurstsomen werden im Hofladen zu
erstehen  sein;  Salami, Lyoner,
Mettwirata mit Beeren und Misgen |
und herzhalte Schinken. ,Das Sor-
timent wollen wir mil der Zeal en-
weitern”, sagt der dreifache Fami- |
benvater.  Jetat hoffen wir, daie das
Geschaft anldull und war mit unse-
ren Bison-Produkten Erfolg babwen. © |



